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FICHE TECHNIQUE

2020
SAINT-EMILION GRAND CRU

EXCELLENCE DE LA CROIX YOUNAN

SAINT-EMILION GRAND CRU

La Cuvée Excellence est issue des meilleures parcelles de
Merlot et de Cabernet Sauvignon du Chéteau La Croix

Younan. Agées de 40 ans, elle sont plantées sur un terroir
100% argileux, donnant une grande richesse et

complexité aromatique.

2020

85% MERLOT
15% CABERNET SAUVIGNON

ALC. 13.5 % v/v

TRAVAUX VITICOLES

Taille en guyot simple

Désherbage mécanique

Ebourgeonnage

Rendement limité a 8 grappes par pied
Effeuillage manuel et vendange en vert
Vendanges manuelles en cagette et table de tri

VINIFICATION

Vinification intégrale en fit de 500 Litres

Extractions par rotations manuelles et pigeages en
2éme partie de fermentation alcoolique

Ecoulage par gravité aprés 5 semaines de macération
Fermentations malolactiques en barrique

ELEVAGE

16 mois en barriques neuves a chauffe moyenne

et grains extra fins

Patinage des vins 4 mois en cuve inox afin d'affiner
les grains de tannins et leur conférer une plus grande
élégance

!

Excellence

DE LA CROIX YOUNAN

PRODUCTION : 1 770 BOUTEILLES

Surface : 0.50 ha merlot et 0.15 Cabernet Sauvignon
Sols : argile (100%)

Age des vignes : 40 ans

Densité de plantation/ha : 6600 pieds

Sols labourés



